ifg, Carte Tradition é?

SPEZIALITATEN) DER WIVSTUB ARNMOLD

Nos entrées

UNSERE VORSFEISEN

£ La Terrine Maison
et sa Confiture d'Oignons

Hausgemachte Fastete mit Zwebelmarmelace

4 Les Escargots Maison

Schnecken nach Hausart

S Les deux Jambons fumés® maison

(marcassin et porc)
Gemischter Schinken nach Hausart

8 Le Saumon fumé® a [ancienne
Saumon d'Ecosse label rouge

Fumé au Bois de Hétre par nos Soins
Hausgeraucherter Lachs

4 Le Foie Gras dOie maison*
Ganseleberpastete nach Hausart
Le Foie Gras dOie po€lé*?

aux Pommes caramélisées
Gebratene Ganseleber mit Apfel

Nos Viandes

UNSERE FLESCHGERICHTE
L Elsass Burger au Munster

Petite Faim

106€

x6
10

11€

12€

14£€

16€

1650€

x12
20€

18€

22€

23€

28€

Galettes de Pomme de Terre, Steack haché, Munster fondu  15€

Burger mit Kartofteputter

S Le Supréme de Volaile

Farci au Choux et gratingé au Munster, Sauce persi

Geflugelbrust mit Sauerkraut gefillt , Petersilesauce

2 | Entrecdte au Poivre

a la fagon de Oncle Xavier
Zwischenrppenstiick in Preftersauce

€ Le Filet d'Agneau ¥

en Crolite de Thym et de Romarin de notre jardin

Lammfiet mit Thymian und Rosmarinkruste

Le Filet de Boeuf *¥

a la Strasbourgeoise, au Foie doie poélé
Filetsteak nach Strassburgerart

£ Le Civet de Giier
(Chevreuil ou Marcassin selon Chasse)
Witragout (Reh oder Witkschwein je nach Jagd)

Menu Enfant (10 ans maxinum

Kingermenu (bis zu 10 Jahre emptholer)
4 LEmincé de volaile a la créme
et les nouiles maison

Gefligeleschnezeltes in Rahmsauce

La Coupe de glace ou La Tarte du Jour

21€

2550€

2650€

2850€

24€

1250€

Les Classiques d'Alsace

UNSERE ELSASSISCHEN SPEZIALITATEN

4 La Téte de Veau

Sauce Gribiche et Vinaigrette
Kalbskopt mit Vinagrette

4 Le 1/2 Coguelet au Riesling

L'Elevage de St Léonard

172 Hahnechen i Reslingsauce

Le Boudin noir au Raifort

Hausgemachte Blutwurst mit Meerrettich

4 La Choucroute Royale Fil dor

et ses 9 Garnitures Maison
Sauerkraut (9 verschiedere Beiager)

4 Le Jambonneau,

Sauce Moutarde, Pommes sautées
Schwelnehaxe mit Senfsauce

4 Le Baeckeoffe aux trois Viandes

Cuit a [Ancienne
Baeckeofte-3 verschieaene Fleschsorten

Nos Poissons

UMSERE FISCHGERICHTE

4 Le Filet de Sandre au Riesling

Les Pates fraiches

Zancerfiet in Reeslingsauce

Les Gambas roties

au Beurre de Pastis¥Y
Mit Pastisbutter gebratene Gambas

Nos Plats Végétariens

UMSERE VEGETARISCHE GERICHTE

4 Les Taglatelles Matson aux Légumes

ok Sason
Taglatellen mit Gemuse

& Les Taglatelles Maison au Foisson

Taglatelen mi¢ Fisch

17€

1350€

1850£€

2%€

1850€

23€

24.50€

27,50€

1350€

1950€

Mous vous ivitons a accompagner vos Piats avec les vins ae la Maison

( nhésitez pas & demander consel)

“otre saumon et notre jambon sont fumeés avec amour au bois ot Hétre

aans notre fumor
Y supplément pour les personnes en 1/ 2 pension

/N Les plats « faits Mason » sont Elaborés sur place

3 3 parti de produits crus



