
SÉJOUR  

             RÉVEILLON

MENU DU RÉVEILLON 

Le Duo d’Amuse bouches

Foie gras de Canard façon Opéra
Gelée au vin chaud

Tartare de Noix de St Jacques truffé
Beurre fumé, bavaroise de poireaux au Martini blanc

Sorbetto pomme-canelle au Crémant d’Alsace

1/2 magret de Canette cuit en basse température

Jus brun au Kirsch et aux Griottes
Mousseline de patate douce à l’hibiscus

Brie de la ferme Haag, persillé aux Trompettes de la mort
Huile de noisette

Parfait glacé à la Framboise sauvage

2024
Menu antillais

Amuse-Bouche

Accras de Morue et Gambas en tempura
Sauce fumée

Rougail de poisson

OU

Ballotine de poulet comme un Colombo 
Riz Créole

Dessert des îles

30 décembre 2024 : Soirée Alsacienne avec Nicolas, l’accordéoniste
31 décembre 2024 : Soirée dansante, Menu Réveillon

01 janvier 2025 : Menu Antillais

Séjour de 3 nuits  
valable du 30/12 au 02/01



Toute réservation ne sera ferme et définitive qu’à réception 
d’un versement d’arrhes de  

200 €/personne par CB, chèque ou virement bancaire.
Nuit supplémentaire possible en ½ pension avec  

Menu à choix (3 plats)  
Supplément chambre individuelle : 65 €/nuit 

C H A M B R E  D O U B L E

3 NUITS

PAR PERSONNE

NUIT SUPPLÉMENTAIRE  
EN 1/2 PENSION PAR PERSONNE

CLASSIQUE CHARME ROMANTIQUE

474 € 528 € 594 €
110 € 125 € 145 €

Les petits-déjeuners seront servis au restaurant entre 7h30 et 10h  
sauf le 1er janvier 2024 entre 8h et 10h (débarrassage du buffet à 10h)


